
 

 

 
 
 
 

Menu Canton min. 2 pers. € 30,00 p.p. A 

 
Tsa Siu Mai, Chun Kun en Pangsit 

(gefrituurd vleespastei, loempia, gefrituurde wan tan) 

*** 
Tau Sie Ngau Yuk met broccoli 

(ossenhaas in tausiesaus) 

Verse ananas met vlees 
Kip Kung Po met cashewnoten 

*** 
Ananas beignet met ijs 

 

Tsa Siu Mai, Chun Kun and Pangsit 
(fried meat dumpling, spring roll, fried wan tan) 

*** 
Tau Sie Ngau Yuk with broccoli 

(beef in tausie sauce) 

Fresh pineapple with pork 
Chicken Kung Po with cashew nuts 

*** 
Pineapple fritters with ice cream 

 
 
 

Menu Hong Kong min. 4 pers. € 35,00 p.p. B 

 
Tsa Siu Mai, Chun Kun en Foe Pee Kun 

(gefrituurd vleespastei, loempia, garnalen en groente in 
sojavelletje) 

*** 
Wantan soep 

*** 
Beef in Kantonese saus 

Geroosterde eend 
Kip Kung Po met cashewnoten 

Garnalen ‘Sichuan’ met verse asperges 
*** 

Verse vruchtensalade met ijs 
 

Tsa Siu Mai, Chun Kun and Foe Pee Kun 
(fried meat dumpling, spring roll, shrimps and 

vegetables  wrapped in a leaf of bean curd) 

*** 
Wantan soup  

*** 
Beef with in Cantonese sauce 

Roasted duck 
Chicken Kung Po with cashew nuts 

Prawns ‘Sichuan’ with fresh asparagus 
*** 

Fresh fruit salad with ice cream 

 
 
 

Dim Sum Menu min. 2 pers. € 39,00 p.p. C 
 

Dim Sum hapjes 
Siu Mai, Ha Kau, Sin Chuk Kun 

(vleespasteitje,  flensje met garnalen, sojavelletje 
gevuld met garnalen en groenten) 

*** 
Sui Kau Tong 

(soep van gevulde flensjes met garnalen) 

*** 
Vogelnestje met seafood 

Ossenhaas met Chinese broccoli in tausiesaus 
Siu Ab & Cha Siu 

(geroosterde eend en honing geroosterde varkensfilet) 

*** 
Chinees dim sum dessert 

Dim Sum 
Siu Mai, Ha Kau, Sin Chuk Kun 

(meat dumpling, prawn dumpling, prawns and 
vegetables in leaf of bean curd) 

*** 
Sui Kau Tong 

(prawn dumplings soup) 
*** 

Bird nest with seafood 

Beef with Chinese broccoli in tausie sauce 
Siu Ab & Cha Siu 

(roasted duck and honey roasted pork ) 

*** 
Chinese dim sum dessert 

 
 



 

 

 
 

 
 

Shenzhen menu min. 2 pers. € 45,00 p.p. D 
 

Chun Kun, Tsa Ngau Kau, Tsa Ha Yun 
(loempia, gebakken flensje met rund,gefrituurde 

garnalen balletje) 

*** 
Po Qua Lap Tong  

(geurige bouillon met groenten, garnalen en vlees) 

*** 
Koe Lo Yu 

( vis filet in zoetzure saus) 

Vogelnestje met ossenhaas ‘Sichuan”  
Garnalen met verse asperges in XO-saus 

*** 
Verse vruchtensalade met ijs 

Chun Kun, Tsa Ngau Kau,Tsa Ha Yun 
(Spring roll, fried beef dumpling, deep fried prawn ball) 

*** 
Po Qua Lap Tong  

(fragrant bouillon with vegetables, prawns and meat) 
*** 

Koe Lo Yu 
(filet of fish in sweet-sour sauce) 

Bird nest with beef ‘Sichuan’  
Prawns with fresh asparagus in XO-sauce 

*** 
Fresh fruit salad with ice cream 

 
 

*Bij een bestelling 4 of meer personen krijgt u een eend gerecht extra. 
*If ordered with 4 persons or more a duck dish is added. 

 
 

 
 

 Beijing Duck menu min. 4 pers. € 47,50 p.p. E 

 
Ping Pee Ab 

(krokant eendenvelletje in pannenkoekje) 
 *** 

Ab Sie Kaan 
(geurige bouillon met groenten en eend) 

*** 
Chauw Ab Sie 

(eend met peultjes en bleekselderij) 

Ossenhaas met Chinese broccoli in tausiesaus 
Garnalen ‘Sichuan’ met verse asperges 
Varkenshaas met ingemaakte groenten 

*** 
Verse vruchtensalade met ijs 

Ping Pee Ab 
(crisp duck skin in small pancakes) 

*** 
Ab Sie Kaan 

(fragrant bouillon with vegetables and duck) 

*** 
Chauw Ab Sie 

(duck with Dutch beans and celery) 

Beef with Chinese broccoli in tausie sauce 
Prawns ‘Sichuan’ with fresh asparagus 
Fillet of pork with salt/sour vegetables 

*** 
Fresh fruit salad with ice cream 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 



 

 

 
 

Sea Palace menu min. 2 pers. € 52,50 p.p. F 

 
Chi Ha Kun, Yeung Hai Kim 

(garnalenloempia, gevulde krabschaar) 

*** 
Gestoomde St. Jakobsschelp en oester 

*** 
Sea food bouillon  

*** 
Vis in tausiesaus 

Garnalen ‘Sichuan’ met verse asperges 
Vogelnestje met seafood 

*** 
Verse vruchtensalade met ijs 

Chi Ha Kun, Yeung Hai Kim 
(shrimp roll, stuffed crab claw) 

*** 
Steamed St. Jacobs scallop and oyster 

*** 
Sea food bouillon 

*** 
Fish in tausie sauce 

Prawns ‘Sichuan’ with fresh asparagus  
Bird nest with sea food 

*** 
Fresh fruit salad with ice cream 

 
*Bij een bestelling van 4 of meer personen krijgt u een gerecht van sugar snaps met inktvis extra. 

*If ordered with 4 persons or more a dish of sugar snaps with squid is added. 
 
 

 
Emperial menu min. 8 pers. € 65,- p.p. G 

 
Ping Poen 

 (Chinese hors d’oeuvre) 

*** 
Hai Yuk Chi 

(orginele haaienvinnensoep) 

*** 

Kung Po Ngau Yuk Tin 
(ossenhaas met cashewnoten in kruidige saus) 

Siu Ab 
(geroosterde eend) 

Fee Cheu Paw Yu 
(abalone met Chinese groenten) 

Garnalen ‘Sichuan’ met verse asperges 
Gestoomde tarbot in sojasaus 

Lamskotelet in stoofpot 
Yeung Chow Fan 

(Kantonees gebakken rijst) 

Yie Min 
(Chinese bami) 

*** 
Chinese Dessert 

Ping Poen 
 (Chinese hors d’oeuvre) 

*** 
Hai Yuk Chi 

(original shark’s fin soup) 

*** 

Kung Po Ngau Yuk Tin 
(tenderloin with cashew nuts in spicy sauce) 

Siu Ab 
(roasted duck) 

Fee Cheu Paw Yu 
(abalone with Chinese vegetables) 

Prawns ‘Sichuan’ with fresh asparagus 
Steamed tarbot in soya sauce 

Lamb chop in casserole 
Yeung Chow Fan 

(Cantonese fried rice) 

Yie Min 
(Chinese noodles) 

*** 
Chinese Dessert 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

Dim Sum 
 
B18 Ha Kau (Gestoomd garnalen pasteitjes)……………………………...…    

Ha kau (Steamed prawn dumplings)                                   
 

€ 7,50 

B19 Siu Mai (Gestoomd vlees pasteitjes)…………………………………….. 
  Siu Mai (Steamed meat dumplings)   
 

€ 7,50 

F01 Tai Chi Yau (Pikante inktvisjes)…………………………………..………                                      
Tai Chi Yau (Spicy mini squids) 
 

€ 7,50 

F02 Kau Tzi (vegetarische dumpling)………………………………………… 
Kau Tzi (Vegetarian dumpling) 
 

€ 6,50 

F03 
 

Tai Chi Kau (Gestoomd Coquille pasteitjes)……………………………        
Tai Chi Kau (Steamed dumpling with scallops) 
 

€ 7,50       

F04 Siu Long Paw (Sappig varkensvlees pasteitjes)……………………… 
Siu Long Paw (Juicy pork dumplings) 
 

    € 7,50 

F05 Wu Sie Kun (Loempia met Chinese aardappel)…………….………… 
Wu kok (Spring roll with Chinese potatoes)    
 

€ 7,50 

F06 Tza Sui Kau (Gefrituurd garnalen pasteitjes)………………….……… 
Tza Sui Kau (Fried prawn dumplings) 
 

€ 7,50 
 

F07 Kalee Kai Soo (Pasteitje met kip kerrie)……………………..…………                                                   
Kalee Kai Soo (Pastry with chicken curry) 
 

            € 7,50            

 
Voorgerechten – Entrees and appetizers 

 
B11 Kroepoek………………………………………………………………...……  

Prawn crackers 
 

            € 3,00 

B12 
 

Chun Kun (3 mini loempias) ……………………………………….….…. 
Chun Kun (mini spring rolls) 
 

            € 5,50 

B14 
 

Sate ajam (kip, 4 stokjes)………………………………………………..…  
Sate ajam (chicken, 4 sticks) 
 

            € 6,00 

B15 
 

Sate beef (rund, 4 stokjes)…………………………………………………  
Sate of beef (4 sticks) 
 

            € 8,50 

B16 Sate Ha (Chinese garnalen, 4 stokjes)………………………………….. 
Sate Ha (Chinese shrimps, 4 sticks) 
 

          € 11,20 

B22 Siu Pai Quat (geroosterde krabbetjes)…………………………………. 
Siu Pai Quat (roasted spare-ribs) 
 

            € 9,00 

B23 
 

Tai Chi Poon Long Wong (gestoomde St. Jakobsschelp en 
garnaal) 
Tai Chi Poon Long Wong (steamed St. Jacob scallop with prawn) 
 

          € 11,00 



 

 

B25 Sie Chap Ching Saang Hoo (oesters in tausiesaus)……………….… 
Sie Chap Ching Saang Hoo (oysters in tausie sauce) 
 

dagprijs 
     Daily price 

B26 Yeung Hai Kim (2 gevulde krabscharen)………………………………..  
Yeung Hai Kim (2 stuffed crab claw’s) 
 

€ 15,00 

B27 Chiw Yim Yau Yu (gebakken inktivs met zout en peper)…………….  
Chiw Yim Yau Yu (fried squid with salt and pepper) 
 

€ 14,00 

B28 
 

Chiw Yim Quat (Gefrituurde varkenskrabbetjes met zout en peper)  
Chiw Yim Quat (Fried spare-ribs with salt and pepper) 
 

€ 14,00 

B29 Gestoomde St. Jakobsschelp met knoflook of tausiesaus………….  
Steamed St. Jacob scallop with garlic or tausie sauce 
 

dagprijs 
Daily price 

C59 Hak Chiw Yeung Tjai Quat (lamsrack met zwarte peper saus 2 stuk )   
Hak Chiw Yeung Tjai Quat (Lamrack with black pepper sauce 2pcs) 
 

€ 8,00 

C69 Chinese zwarte eieren met gember……………………………………… 
Chinese black egg with ginger 
 

€ 9,00 

B13 Chiw Yim Taufu (Gefrituurde tahoe met zout en peper……………… 
Chiw Yim Taufu (Fried Beancurd with salt and pepper) 
 

€ 4,00 
 

B21 
 

Ping Poen (Assortiment van verschillende koude voorgerechtjes, 
2 pers.) 
Ping Poen (Combination of several cold appetizers, 2 pers.) 
 

€ 18,00 

A13 Gevulde grote garnalen (2 stuks)………………………………………...  
Stuffed prawns (2 pieces) 
 

€ 13,00 

B51 Fong Mee Ha (gebakken gepaneerde garnalen 2 stuks)……………..      
Fong Mee Ha (fried crumbed shrimps 2 pcs) 
 

€ 10,00 
 

 

Salades – Salads 
 
B30 Groene salade (rauwkost)………………………………………………….  

Vegetable salad 
 

€ 7,70 

B31 Kipsalade, voor 2 personen ……………………………………………… 
Chicken salad, for 2 persons 
 

€ 17,50 

B32 Garnalensalade, voor 2 personen……………………………………….. 
Shrimp salad, for 2 persons 
 

€ 23,50 

B33 Krabsalade, voor 2 personen…………………………………………….. 
Crab salad, for 2 persons 
 

€ 29,50 

B34   Kreeftsalade, voor 2 personen…………………………………………..  
Lobster salad, for 2 persons  
 

dagprijs 
Daily price 

 
 



 

 

Soepen – Soup 

 
B 2 Tomatensoep……………………………………………………………….  

Tomato soup 
 

            € 3,50 

B 4 Heldere champignonsoep met kip filet…………………………………. 
Bouillon with mushroom and fillet of chicken 
 

€ 3,40 

B 5 Heldere aspergesoep met kip filet………………………………………..  
Bouillon with asparagus and fillet of chicken 
 

€ 4,50 
 

B 6 Pikante Peking soep………………………………………………………..  
Spicy Peking soup 
 

€ 4,00 

B 7 Gebonden maíssoep met kip……………………………………………...  
Sweet corn soup with chicken 
 

€ 4,00 

B10 Wan Tan soep (varkensvlees)……………………………………………. 
Wan Tan soup (pork) 
 

€ 4,70 

E12 Sui Kau Soep (garnalen)………………………………………………….. 
Sui kau Soup (prawns) 
 

€ 7,50 

 

魚翅類魚翅類魚翅類魚翅類    – Haaienvinnensoep – Shark’s fin soup 
 
 
C1 

雞燉翅( 盅)  

Echte haaienvinnensoep met gestoomde kip (per kleine kom)…….  
Real Chinese shark’s fin soup with braised chicken (per small bowl) 

 

          € 37,00 

 
C2 

雞絲生翅( 碗)  

Echte haaienvinnensoep met kip (per kleine kom)……………………  
Real Chinese shark’s fin soup with chicken (per small bowl) 

 

 
€ 18,00 

 
C3 

蟹肉生翅( 碗)  

Echte haaienvinnensoep met krab (per kleine kom)………………….  
Real Chinese shark’s fin soup with crabmeat (per small bowl) 
 

 
€ 19,50 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 



 

 

Hoofdgerechten – Main dishes 

 

牛肉類牛肉類牛肉類牛肉類    - Rundvleesgerechten - Beef Dishes 

 
 
A 6 

羅定豆豉牛肉 
Ossenhaas in kruidige tausiesaus……………………………………….  
Sliced beef in spiced tausie sauce 
 

 
 € 24,50 

 
A14 

雀巢宮寶牛肉丁 
Vogelnestje met ossenhaas à la Kung Po………………………………  
Bird’s nest with beef Kung Po style with cashew nuts 
 

 
€ 24,50 

 
A27 

蜜豆 XO 酱炒牛肉  
Ossenhaas met sugar snaps in pikante X.O. saus……………………  
Fillet of beef with sugar snaps in spicy X.O. Sauce 
 

  
      € 28,50  

 
A42 

子羅炒牛肉 
Ossenhaas met gember, ananas, rode peper en paprika……………   
Fried sliced fillet of beef with ginger, pineapple, chilli and red peppers 
 

 
€ 24,50 

 
A43 

芥蘭花炒牛肉 
Roerbakken ossenhaas met broccoli…………………………………… 
Sliced fillet of beef with broccoli 
 

 
€ 24,50 

 
A47 

夏威夷果炒牛肉 
Macadamia noten met ossenhaas………………………………………..  
Fillet of beef with macadamia nuts and vegetables 
 

 
€ 24,50 

 
A49 

中式牛柳 
Ossenhaas à la Cantonaise (special gekruide saus)……………….... 
Fillet of beef in Cantonese style (specially seasoned sauce) 
 

 
€ 26,50 

 
B43 

咖喱牛肉 

Ossenhaas met groenten in kerriesaus…………………………………  
Beef with vegetables in curry sauce 
 

 
€18,50 

 
C33 

黑椒牛柳 
Ossenhaas met zwarte peper saus………………………………………  
Fillet of beef with black pepper sauce 
 

 
€ 26,50 

 
A31 

姜蔥牛肉煲 

Stoofpot van ossenhaas met gember en lente uitjes………………… 
Beef casserole with ginger and spring onion 
 

 
€ 24,50 

   麻辣牛肉  
A17   Ossenhaas met Szechuan Saus                € 24,50 
    Fillet of beef with spicy Szechuan sauce 
 

 

 

 

 

 



 

 

雞雞雞雞類類類類 - Kipgerechten - Chicken Dishes 

 

 
A 4 

羅定豆豉雞 
Gesneden kipfilet in kruidige tausiesaus……………………………….  
Sliced chicken in spiced tausie sauce 
 

 
€ 19,50 

 
A18 

麻辣炒雞球 
Gesneden kipfilet à la Sichuan (pikant)…………………………………  
Sliced chicken in “Sichuan” style (spicy) 
 

 
€ 21,50 

 
A40 

子羅炒雞片 
Kip met gember, ananas, rode peper en paprika……………………... 
Sliced chicken with ginger, pineapple, chilli and peppers 
 

 
€ 20,50 

 
A81 

鮮波雞片 
Verse ananas met kip en groenten……………………………………….  
Fresh pineapple with chicken and vegetables 
 

 
€ 22,50 

 
B56 

咖喱雞 

Kip met groenten in kerriesaus…………………………………………..  
Chicken with vegetables in curry sauce 
 

 
€ 17,50 

 
C20 

蜜豆炒雞球 
Kip met sugar snaps in knoflooksaus…………………………………..  
Chicken with sugar snaps in garlic sauce 
 

 
€ 21,50 

 
C21 

酱爆雞球 
Kip met gember en lenteuitjes……………………………………………. 
Chicken with ginger and spring onions  
 

 
€ 21,50 

 
C22 

宮寶炒雞丁 
Kip à la Kung Po met cashewnoten……………………………...………  
Sliced fillet of chicken in Kung Po style with cashew nuts 
 

咕嚕雞 

 
€ 19,50 

A80   Koe Lo Kai (Kip in zoetzure saus)              € 17,50 
        Koe Lo Kai (Sweet and sour chicken) 

    

    

鴨類鴨類鴨類鴨類 - Eendgerechten - Duck Dishes 
 
 
A 1 

片皮鴨  

Peking eend met pannenkoek (hele)………………………………...…..  
Peking duck with small pancakes (whole duck) 

 

 
€ 62,50 

 
C24 

羅漢扒大鴨(半只) 
Eend met gemengde Chinese groenten…………………………………  
Duck with mixed special Chinese vegetables 
 

 
€ 24,50 

 
C67 

脆皮掛爐鴨(半只)  
Siu Ab (halve geroosterd eend)…………………………………………..  
Roasted duck (half) 

 

€ 20,50 



 

 

 

 
A46 

鹹酸菜炒鴨絲 
Gesneden eend met zoutzure groenten………………………………  
Sliced duck with salted vegetables 
 

 
€ 24,50 

 
C25 

香澄鴨 

Eend met sinaasappelsaus……………………………………………….  
Duck with orange sauce 
 

 
€ 24,50                   

 
C68 

鮮波鴨 
Eend met verse ananas…………………………………………………….  
Duck with fresh pineapple 
 

 
€ 24,50 

 
 

豬肉類豬肉類豬肉類豬肉類    - Vleesgerechten - Pork Dishes 
 
 
A37 

魚香炒肉絲 
Varkenshaas à la Yu Heung (speciaal gekruide saus)………………..  
Fillet of pork in Yu Heung style (specially seasoned sauce) 
 

 
€ 19,50 

 
B46 

火腩 
For Nam (Krokant geroosterd buikspek)……………………………….. 
For Nam (pork with crisp skin) 
 

 
€ 15,00 

 
B47 

火肉 
Babi Pangang Speciaal (varkensvlees met pikante saus)…………..  
Babi Pangang Special (pork with spicy sauce) 
 

 
€ 16,00 

 
C61 

蜜汁叉燒 
Cha Siu (met honing geroosterd gesneden varkensfilet)……………  
Cha Siu (fillet of pork roasted with honey) 
 

 
€ 17,00 

 
C62 

蜜汁燒肉排 
Met honing geroosterd varkensribbetjes………………………………. 
Sliced spare-ribs roasted with honey 
 

 
€ 17,00 

 

    

蝦類蝦類蝦類蝦類    - Garnalengerechten - Prawn Dishes 
 

 
A9 

四川蝦仁 
Garnalen à la Sechuan (pikant)…………………………..……………… 
Prawns in Sichuan style (spicy) 

 

 
€ 36,00 

 
A10 

宮寶蝦仁 
Garnalen à la Kung Po met cashewnoten……………………………… 
Baked prawns in Kung Po style with cashew nuts 
 

 
€ 36,00 

 
A11 

蒜茸蒸大蝦 
Gestoomde garnalen in saus van knoflook…………………………….  
Steamed prawns with chopped garlic 
 

 
€ 34,00 



 

 

 
A12 

豉汁蒸大蝦 
Gestoomde garnalen in kruidige tausiesaus…………………………..  
Steamed prawns in spiced tausie sauce  
 

 
€ 34,00 

 
A45 

XO 醬炒雙脆 
Garnalen en St. Jacobsschelpen in pikante XO saus………………..  
Prawns and St. Jacob’s scallop in spicy XO sauce 
 

 
€ 37,50 

 
B48 

咖喱蝦 

Garnalen in kerriesaus…………………………………………………….. 
Prawns in curry sauce 
 

 
€ 23,50 

 
B49 

咕嚕蝦 
Koe Lo Ha (gefrituurde gepaneerde garnalen met een zoetzure….. 
saus)  
Koe Lo Ha (fried prawns with sweet and sour sauce) 
 

 
€ 22,50 

 
B50 

炸蝦 
In deeg gefrituurde Chinese garnalen…………………………………..  
Fried Chinese prawns 

 

 
€ 22,50 

 
C7 

時菜滑蝦球 
Roerbakken Chinese garnalen met seizoengroenten………………... 
Fried Chinese prawns with season vegetables 
 

 
€ 37,00 

 

    

海鮮類海鮮類海鮮類海鮮類 - Sea food gerechten – Sea food Dishes 
 

 
A15 

雀 球 
Vogelnestje met Seafood…………………………………………………..  
Birds nest with sea food 
 

  

€ 33,00 

 
C11 

時菜炒海鮮球  
Gemengde zeevruchten met seizoengroenten…………………..…… 
Mixed sea food with season vegetables 
 

 
€ 26,50 

 
A44 

鱸魚 
Zeebaars in sojasaus……………………………………………..………. 
Seabass in soya sauce 
 

 
dagprijs 

Daily price           

 
A52 

清蒸龍利 (時價)  
Gestoomde tong………………………………………………………..…..  
Steamed sole 

 

 
dagprijs 

Daily price 

 
A53 

煎龍利 (時價)  
Gebakken tong met sojasaus…………………………………………….  
Fried sole in soya sauce 
 

 

dagprijs 
Daily price 

 
A54 

清蒸閉目魚 (時價)  
Tarbot gestoomd in sojasaus……………………………………………. 
Steamed turbot in soya sauce 

 

dagprijs 
Daily price 



 

 

 
 
A56 

薑蔥龍蝦(時價)  
Kreeft met gember en lente-uitjes………………………………………..  
Lobster with ginger and spring onions 
 

 
dagprijs 

Daily price 

 
A57 

蒜茸蒸龍蝦(時價)  
Kreeft gestoomd met knoflook……………………………………………  
Steamed lobster with garlic 
 

 

dagprijs 
Daily price 

 
C13 

北菰鮮鮑片 (時價)  
Abalone met Chinese champignons……………………………………..  
Abalone with Chinese mushrooms  
 

 
dagprijs 

Daily price 

 
A22 

荷豆炒雙魷 
Peultjes met inktvis……………………………………………………….... 
Dutch beans with squid 

 

 
€ 21,50 

 
C56 

豉椒鮮魷 
Verse en gedroogde inktvis met tausie bonen en paprika…………..  
Fresh and dried squid with tausie beans and green peppers 
 

 
€ 21,50 

 
A29 

粉絲龍蝦煲 (時價)  

Stoofpot van kreeft en Chinese vermicelli……………………………... 
Lobster casserole with Chinese vermicelli  
 

 
dagprijs 

Daily price 

 

    

豆腐豆腐豆腐豆腐類 - Tahoe gerechten – Bean curd dishes 
 

 
C50 

麻婆豆腐 
Ma Po Taufu  (gestoomde tahoe met vlees in pikante saus)……..…  
Ma Po Taufu (steamed bean curd with pork and chilli sauce) 
 

 
€ 16,50 

 
C51 

豆腐煲 

Hoi Sin Taufu Po (Stoofpot van zeevruchten en tahoe)……..……… 
Hoi Sin Taufu Po (Casserole with Seafood and bean curd) 
 

 
€27,50 

 
C52 

煎炆釀豆腐 
Gestoofde gevulde tahoe………………………………….……………... 
Stewed stuffed bean curd 
 

 
€ 18,50 

 
C53 

魚頭豆腐煲 

Tahoe met viskop in stoofpot………………………….……………….. 
Bean curd with fish head in casserole 
 

 
€ 16,50 

 

 

 

 



 

 

    

    

傳統菜式傳統菜式傳統菜式傳統菜式 - Traditioneel Chinese gerechten – traditional Chinese dishes 
 

 
A 2 

醬爆田雞 
Kikkerbilletjes à la Sichuan……………………………………….……...  
Fried frog legs in SIchuan style 
 

 
€ 23,50 

 
A 3 

黑椒羊子骨  
Hak Chiw Yeung Tjai Quat (Lamsrack met zwarte pepersaus)  
Hak Chiw Yeung Tjai Quat (Lamsrack in black pepper sauce) 

 

 
€ 31,50 

 
C35 

姜蔥牛柏葉 
Koeienmaag met prei en gember…………………………….………….  
Cow’s stomach with leek and ginger 

 

 
€ 16,50 

 
C16 

客家鹽焗雞(半只)  

Kip in zout gestoomd (halve kip)....................................................... 
Chicken steamed in salt (half chicken) 
 

 
€ 14,50 

 
A16 

五香什錦粒 
Vijf hemelse smaken van rund, kip, groenten, noten en 
tahoe……………………………………………………………………...…… 
Assortiment of 5 heavenly tastes with beef, chicken, vegetables, nuts 
and bean curd. 
 

 
€ 19,50 

 
C60 

红運乳豬件 
Geroosterd speenvarken (vooraf reserveren)…………………….….. 
Roasted suckling pig (Pre order) 
 

 
dagprijs 

Daily price 

 
C37 

鹹酸菜炒牛柳絲 
Haam Suun Ngau Yuk (Ossenhaas met zoutzure groenten)……….. 
Haam Suun Ngau Yuk (Beef with salt and sour vegetables) 
 

 
€ 25,50 

 火鍋 
Chinese Fondue (minimaal 2 personen)………………………….……. 
Chinese hotpot (minimum 2 Persons) 
 

 
V/A € 30,00 

p.p 

    

素菜素菜素菜素菜----Vegetarische gerechten – Vegetarian dishes 
 
 
A28 

西汁焗四蔬 

Diverse soorten groenten in kerriesaus (ovenschotel)…………...….  
Mix vegetables in curry sauce (oven dish) 
 

 

€ 19,50 

 
C45 

蒜茸炒中芥蘭 
Sun Yong Kai Laan (Chinese broccoli met knoflook)………………..  
Sun Yong Kai Laan (Chinese broccoli with garlic) 
 

 
€ 18,00 

 
C46 

時菜炒蒜茸 
Seizoensgroenten in knoflook saus……………………………………..  
Seasonal vegetables in garlic sauce 

 
€ 14,50 



 

 

 

 

 
C47 
 

白菜 
Pak Choi………………………………………………………………………  
Pak Choi 
 

 
€ 14,50 

 
C49 

紅燒豆腐 
Roerbakken tahoe in sojasaus……………………………………………  
Fried bean curd in soya Sauce 
 

 
€ 12,50 

 
C48 

麻辣炒鲜露筍 
Asperges in Sichuansaus………………………………………………….  
Asparagus in Sichuan sauce 
 

 
€ 18,00 

 

炒飯面炒飯面炒飯面炒飯面    - Nasi / Bami  gerechten - Fried rice / noodle dishes 
 
 
B35 

揚州炒飯 
Nasi Yeung Chow Chau Fan (nasi met vlees, garnalen en erwten)  
Yeung Chow Chau Fan (fried rice with meat, shrimps and green peas) 

 

 
€ 15,00 

 
B36 

牛肉炒飯/面 
Nasi/bami met ossenhaas…………………………………………………  
Fried rice/noodles with beef 
 

 
€ 17,50 

 
B38 

雞炒飯/面 
Nasi/Bami met kipfilet……………………………………………………… 
Fried Rice/Noodles with chicken 
 

 
€ 14,50 

 
B39 

蝦炒飯/面 
Nasi/Bami met garnalen…………………………………………………… 
Fried Rice/Noodles with Prawns 
 

 
€ 20,00 

 
B37 

星洲炒米 
Mihoen Singapore………………………………………………………….. 
Mihoen Singapore 
 

 
€ 14,20 

 

Kinder menu’s 
 

B54 Kinder menu Europa (Friet, saté en appelmoes)………………………  
Children’s menu Europe (Chips, saté and appelcompote ) 
 

€ 8,50 

B84 Kinder menu China ( Witte rijst, kipfilet met broccoli)……………….  
Children’s menu China ( Rice, chicken with broccoli) 
 

€10,50 

 
 

Bij de hoofdgerechten worden bami of rijst geserveerd 
Rice or noodles are complimentary with a main course 

 

 
There will be an additional charge of € 8,00 per person for dishes that are shared between two or more persons. 

Voor het delen van een gerecht rekenen wij een toeslag van € 8.00 per persoon. 



 

 

 

 rijsttafel / rice table min. 2 pers. € 28,50 p.p. H 
 

(bestaat uit 18 gecombineerde gerechten) (combination of 18 dishes) 
Kroepoek, Kokospinda’s , Gebakken uitjes 

Gado Gado 
Broccoli in kerriesaus 
Dagging Smoor(Rund) 

Babi Pangang 
Sajoor 
Tempé 

Ajam Roedjak 
Foe yong hai 

Ikan(Vis) 

Saté Daging (Ossenhaas) 

Saté Ajam (kip) 
Fong mee Ha(garnalen) 

Gebakken ananas 
Ajam pangang 

Perziken 
 

Prawn crackers, Coconut peanuts 
Fried onions   
Gado Gado 

Broccoli in curry sauce 
Dagging smoor(beef) 

Babi Pangang 
Sajoor 
Tempé 

Ajam Roedjak 
Foe yong hai(chinese omelette) 

Ikan(fish) 

Saté Daging(beef) 

Saté Ajam(chicken) 

Fong mee Ha(prawns) 

Friend pineapple  
Ajam pangang 

Peaches 
 

 

Rijsttafel Bali / Rice table Bali  
min. 4 pers. € 31,50 p.p. H1 

 
(bestaat uit 21 gecombineerde gerechten) (combination of 21 dishes) 

Kroepoek, Kokospinda’s, Gebakken uitjes 
Gado Gado 

Broccoli in kerriesaus 
Dagging Smoor(rund) 

Babi Pangang 
Sajoor 
Tempé 

Ajam Roedjak 
Foe yong hai 

Ikan(vis) 

Saté Daging(ossenhaas) 

Saté Ajam(kip) 
Fong mee Ha(garnalen) 

Gebakken ananas 
Ajam pangang 

 Geroosterde eend 
Garnalen ‘Sichuan’  

Varkenshaas in tausiesaus 
Perziken 

Prawn crackers, Coconut peanuts 
Fried onions   
Gado Gado 

Broccoli in curry sauce 
Dagging smoor(beef) 

Babi Pangang 
Sajoor 
Tempé 

Ajam Roedjak 
Foe yong hai(chinese omelette) 

Ikan(fish) 

Saté Daging(Beef) 

Saté Ajam(chicken) 

Fong mee Ha(prawns) 

Friend pineapple  
Ajam pangang 
Roasted duck 

Prawns ‘Sichuan’  
Fillet of pork with black bean sauce 

Peaches 
 
 
 
There will be an additional charge of € 8.00 per person for dishes that are shared between two or more persons. 

Voor het delen van een gerecht rekenen wij een toeslag van € 8.00 per persoon. 
 


